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APOLDA

Restaurant Schlofiblick,

Speisekarte

Vorspeisen

Kleiner Salat h'i!
Pinienkerne / Balsamico-Dressing
9€

Butternusskurbis Panna Cotta 2'9
Klrbiskern Crunch / Rucola
14€

Variation von der Tomate 2'.9-h!
Basilikum Pesto / Frittierter Burrata
14€

Karbiscremesuppe9
9€

Mais-Kokos-Suppe ©9

mit Hahnchenspiel
11€

Hauptgerichte

Herbst Bowl "
Edamame Bohnen / Rotkohl / Rote Linsen / Cashewkerne / Mango Vinaigrette
18€

Vitaler Salat vegan "
Blattsalate / Gurke / Tomate / Paprika / Hausvinaigrette / Kernen
18€
mit Hahnchenbrust 26€

Vegetarisch

Gemduse Curry 29
Pikantes gelbes Curry / Basmatireis / Rucola
22€

Cremiges Risotto 219!
gelbe, rote und weiBBe Bete
24€

Flammkuchen Elsasser Art 219
Creme fraiche / Bacon / rote Zwiebel / Lauchzwiebel
15€

Flammkuchen Birne 29"
Creme fraiche / Birne / Walnuss / Zwiebel / Ziegencamembert
16€
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APOLDA

Restaurant Schloffblick,

Pochiertes Hecht Filet 99
Erbsenplree / glasierte Mdhren
Zitronenschaum
26€

Gebratene Zanderrolle 2'49
Kurbisfullung / Risotto-Arancini / Grapefruitsauce / Kerbelgel
36€

SchloBburger '.<f9.16
Pulled Pork vom Wildschwein / Brioche Bun / Balsamico-Kirsch-Sauce / StBkartoffelpommes
auch vegetarisch mit Erbspatty
25€

250g Hausgemachte Rinderroulade %5219l
Apfelrotkohl / Tharinger Kl6Be
25,50€

Kalbskarreé im Traffelmantel 2'9
Quitten-Lauch Gemo{se / Rosmarinkartoffeln
38€

Gebratenes Rehfilet 2"9.:h2
Rotkohlptree / Schwarzwurzel
gerdstete Pistazie
42€

200g Argentinisches Rinderfilet 2"9-
auf Pfeffersauce / Austernpilze / Pommes frites
39€

Dessert

Pistazien Panna Cotta 9"
Apfelragout
10€

Orangen Creme Brilée 9
mit Grand Marnier Orange
11€

Pflaumen Polenta Kichlein 294
mit Limetten Mascarponecreme
12€




